
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lassen Sie sich verwöhnen mit Variationen von Berg und Meer 

  



            Speisekarte 

 

              Vorspeisen 
 

                   Hirsch - Carpaccio € 22,90 

                      mit Rucola, Belper-Knolle und Focaccia  

                         (A|C|G|M|O) 

 

                  Garnelen – Jakobsmuschelpfanne € 24,20 

                     mit hausgemachtem Chili Öl und Knoblauchbrot 

                        (A|B|R|G) 

 

                  6 Stück „Kristall-Auster“ aus der Bretagne € 34,90 

                     serviert mit einem Glas Champagner  

                     jede weitere Auster €   5,90 
                        (R|O) 

 

                  Hausgebeizter Lachs € 21,90 

                     mit Avocadocreme, Citrusgel und Wildkräutersalat  

                        (C|D|M|N|O) 

 

                 Büffelmozzarella € 19,90 

                    mit bunten Kirschtomaten, Rucola, Pesto und altem Balsamico dazu Ciabatta 

                       (A|G|M|H)  



              Suppen 
 

                  Consommé € 12,90 

                     vom Ochsenschwanz mit Gemüsestreifen und Steinpilzbutterknödel 

                        (A|C|G|L|O) 

 

 

                  Schaumsuppe vom Fenchel € 13,90 

                     mit Orangenfilets und sautierten Flusskrebsen 

                        (B|G|L|O) 

 

 

        Salate  
 

          Wildkräutersalat mit Hausdressing € 9,90 
              (M|O) 

 

          Wildkräutersalat € 18,90 

           mit gratiniertem Ziegenfrischkäse und Feigendressing  

             (C|G|M|O) 

 

          Caeser Salat € 16,90 

            mit Knoblauchcroutons, Parmesanspäne und Dressing 

             (C|G|M|O|D) 

           wahlweise mit Garnelen (B) € 24,90 

           oder Rinderfiletstreifen € 25,90 



             Hauptspeisen 
 

                 Surf & Turf „Monte Mare“ € 44,90 

                    Filet vom heimischen Rind, Garnelen, Drillingen mit Rosmarin und Gemüsebouquet 

                       (B|L|O) 

 

                 Tiroler Quellsaibling € 32,90 

                    auf Weißweinrisotto, Safranschaum und glaciertem Minigemüse  

                       (D|G|L|O) 

 

                 „Unser“ Wiener Schnitzel € 29,90 

                    vom heimischen Milchkalb und Wildpreiselbeeren  

                    wahlweise mit Kartoffel - Vogerlsalat angereichert mit Kürbiskernöl oder mit Pommes 

                       (A|C|O|L) 

 

                  Alpin Burger € 27,90 

                    Medium gebratener Rindfleisch Burger im Sauerteigbrötchen mit Gurken, Tomaten, Rucola  

                    Vulcano-Speck, Cheddar-Käse, Riesengarnelen und Pommes 

                       (A|G|M|O|B) 

 

                 Tournedos vom Hirsch € 38,90 

                    mit karamellisierten Kohlsprossen, Moosbeerenjus und Pommes Macaire 

                       (A|C|G|L|O) 

  



                  Hausgemachte Tagliatelle „Mediterran“ € 19,90 

                    mit Mascarpone und frischem Pecorino  

                        (A|C|G|O) 

 

                 Trüffelrisotto € 28,90 

                    mit Kräutersaitlingen und schwarzem Wintertrüffel  

                       (C|G|L|O) 

 

 

       Desserts 
 

         Tonkabohnen – Creme Brûlée € 11,90 
            (G|O) 

 

          Marmoriertes Schokoladen Mousse im Glas € 9,90 

            mit Haselnusskrokant 

             (C|G|H|O) 

 

          Himbeertiramisu im Glas € 9,90 
              (A|C|G|O) 

 

           Affogatto al Caffè € 5,90 
              (G) 

Inklusiv Preise 

 

Allergeninformation: 

A-Gluten, B-Krebstiere, C-Eier, F-Soja, G-Milch - Laktose, H-Schalenfrüchte, L-Sellerie, M-Senf, N-Sesam, O-Sulfite, P-Lupinen, R-Weichtiere 

Unabsichtliche Kreuzkontakte können nicht ausgeschlossen werden! Spuren werden nicht gekennzeichnet und können in allen Gerichten enthalten sein 


